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« TERRE DEL BRUNO Un'acienda speciale
UACQUA MICROSCOPIO DELLA NATURA. I CODICE LEICESTER DI LEONARDO DA VINGI »

POGGIO DEL MORO una Boutique Winery molto i
elegante e diversa dal solito

Oggi andiam i da seano! Samo el Boutique Winery POGGIO DEL MORO, stuata 2 Ciascino, 35 o
Mantepuicano. Sia i temton ene 12 Fonuta presentans tantssim angoll da cartoine,

La passione ¢ 1a voglia d crere qualcosa di urico dei giovani proprietor Tania & Alex si rfete i tuto: l tertorio &
fanasico. Chlancan 4 unuogo ncanewl, e sl e vditepar gl amant gl Toucaral Tl « e s
proprietari di Poggio del Moro da 10 ann: i cosl iuscit a creare prodott unicl grazle ala ko
Fassione pe a asurs o6 llsvodia & fare nhovesore pi mepeands ' rdion. To quests e ess PoGE dol
Moro un marchio memorabile.

i tcom del roggo i oro
1 vigneti a cantina, i vin il panorama tuto qua & eccezionale. Tania racconta che hanno scelto un team giovane e
appassionato, proprio come loro due. L ottima qualith del prodott & Ia prima cosa che balza agl occh: pol 51 fa senire
el palato durante la degustazione dei vinidi Pogglo dsl Moro, © questo percorso in cantina iventa una favola.
Vi consigio i prenotare i pi presto una degustazione abbinata ad una vista in cantina con Tania e Alex, un'esperienza

amoreper st Feegarz, nseme sl sapen o Pogglo del Moro  deo v o e el moks
elagant & cawero eccezional. 1 lavoro premur 12 11 senre l bt Pogslo del Moro csrime
15 etezss et 30 0 Cranclons . Uk | e prooat 1 Fepeto ber usl ch 1a Tatrs ftro & e
Quncols e ovore. La bel
Dadrona i caca Taia raczonta e 1 paseions pe i bera o Ia isda bambine, ed & Moo fellce 8 creare prodot ¢

Fepeceians a sua edeih Al sue orign & s 5ua metiea0sa Vo3I d perferione.

A Pogglo del Moro usano una fermentazione naturale prodotta dai lievii i vigneti per a massima espressions della
Ioro i, oo 14 o vignt 4 12 tarsonpntalcon e vriet  boca 1063 Sangioves, et

Syrah, Cabernat Sauvignon, PInot Nero, & atre dus con I'va biancs Trebbians Procanico, Grachetts, Malvasia Toscans. 1
et son panta] seguando | proio aurale dole coline,senzsacuna mem\.m e profi de suol. Qui e
. gl equiibr neturall alo
“Vigneto del mattnar, Tianeca pomerians:

Inolos s eftua i racst 3 mano st 3 supeviione df o secalista per asiurars ch e e vengano raccle

alla portet < aromatica, per miglor 3 vini, per oftencre apore

rittate, corpe, rotondis @ resrogueto eccallnts, La v & lnvorata senss uso Gel pesticd | e rcordano I sashia

i v mare v ot ot Col 3595l Comiic 210 specil reschessa o f pore 4,
rere Vargila influenza ia forza

2 Pogglo del Moro Tan e prociott
oiive passata @ pomodoro, misls, marmeliata di prugne, marm. ichi, confettura di uva bian
‘avviso: dopo averi degustat creano dipendenza per

el qualis, proprio ome | vl Una vola conoseus Questl
prodott, dventerste ospit/ clent sbiuall & devo dire che ne vale Ia pena!

ora conosciam | vini i Poggo del Moro:

Rosso Toscar

Uve: Merlot, Syrah, Sangiovese @ Cabernat Sauvignon.
Produzione: 26.000 bottigle alfanno

Affinomento: Da 68 mesi in botte di rovere

Invecchiamento: 4 mesi in botiglia

Potenzise di invecchiamento: 610 anni

I bocea corpaso  rotondo con sentor i frutta rossa con un finsle parsstente & moko placevol.

Ha tantissimi prestiglos! premi: Ltimo & stato | DECANTER WORLD WINE AWARDS 2017 UK 85 puni

Chianti Colli Senesi Riserva D.0.

Uve: 90% Sangiovese, 10% Syrah
Produzione: 9.300 botigle aifanno
Afinamento: 18 mesi in botte di rovere poi n accialo Inox da dicembre 3 giugno.
Invecchiamento: 5 mesi in botiglia

o attento b an aiviola e cegia,
oids, con un reiroguste perstente o4 slegante

RASEA 1.G.P Super Tuscan 100% Sanglovese
Produzione: 5.300 bottgle alfanno

Affnomento: 12 mesi in piccole bott di rovere
Invecchiamento: minimo 8 mesi in bailia

Un vino equillbrato, a1 palato maturo, morbido, molto fin, can sentor d frutta ossa, spezie, taboce @ cafe,
glustamente tannico. Un vero toscano che vi fard Innamorare!

Bianco Toscana L.G.P: Un vino delizioso composto da Classico Toscano, Trebbiano, Grachetso & Malvasia, un bouguet di
rofumy insrant consentoraf rugna,pers  melon: Al emerge i con st agruat, o  aranca Un
5 vivo, Moo piacevole, OtHmG come apErEivG oppure con pesce o formagy

Rosato Toscana L.6.P: Macerazione 61 2 ore pol 20 gorn oI fermentazione, con sentorl vvacidi violtta ed s, cliegla
era, lampone @ more, un v fresco vivo, con santorl mineral @ acidth blanciata. Un vino facll da bere, otim per gl

La prossima volta i parierd anche del vin doii ¢ liquorosi df Poggio del Moro:
Facebook  Instagram Pogglo del Moro Instagram: #poggiodelmorowinery

elfrattempo seguie Faziends su

per info: www.poggiodelmoro.com



