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Mondo O.NAYV. Onav Siena: Chianti una denominazione Eventi ONAV.
importante.

4 19/03/2018 & Guido Montaldo

Pinot nero...il giro ONAV Lodi

d’Italia in dieci propone Valle
etichette d’Aosta, una perla
enologica protetta

dalle montagne

Una denominazione importante per la sua storia, la sua geografia e le sue

ONAV Novara: lo contraddizioni.

Champagne sale in Il Chianti condivide origine con quello definito “storico” mantenendone di fatto .
cattedra | nome originario ma non pil i confini risalenti agli editti del Granduca Cosimo Onav‘AveIImo
11l (XVIll secolo). Un vino di cui si ha traccia in documenti antichi e che prima d dedica una
m— essere stato rosso & stato bianco e nemmeno di qualit a giudicare dai prezzi in degustazione ai
alcuni testi contabili del 1378 vinidella

Valpolicella

Oggi il Chianti & per dira in
modo semplice, una zona di

produzione con il buco che

interessa gran parte della
Toscana centrale tra le Province
di Arezzo, Firenze, Siena , Pisa,

11 Vermouth
Piemontese fa
tappain Molise

Prato e Pistoia. Dal Mugello
(Rufina e Pontassieve) fino al
Monte Cetona attraverso la

Uorsale @el  Chiant e la

Valdichiana. Altra fascia quella che dal Montalbano si allaccia alla Val di Pesa ONAV Milano
con propaggini verso San Gimignano e Montalcino coinvolgendo la Val di Merse Attraversando
e la Valdorcia. Nel cuore di questo ampio areale il buco & rappresentato dal Bordeaux

Chianti classico che ai primi del XX secolo ebbe la necessita di riappropriarsi di
una identita territoriale perduta per laccrescersi smisurato del Chianti. Ecco
quindi il paradosso: Chianti & il vino prodotto al di fuori dalla zona di
produzione del Chianti classico che un tempo si chiamava Chianti.

Con quella che & a tutti gli effetti

ONAV Alessandria una doverosa premessa non s
incontrai vini di riesce tuttavia a risolvere una
Valtellina vera e propria dicotomia tra le

due denominazioni. Se in campo

ONAV Varese Lo
Champagne
secondo Taittinger

enologico i due termini “Chiant
Classico” e “Chianti” convivono

distintamente da un punto d

vista storico e geografico esiste

invece solo un unico termine. Il risultato di questo dualismo & un

condizionamento della loro percezione sui mercati nazionali ed internazionali
n ragione proprio della straordinaria diffusione, conoscenza ed uso della che

to della parola “Chianti”.

Onav  Siena nellottica di

Onav Novara,
serata dedicata ai
vinidella Loira

approfondire la conoscenza di
una denominazione ritenuta a

ragione, minore rispetto alla pil

importante Chianti classico ha ONAV Lecco “I

dedicato una serata al Chianti ed anche ai numerosi aspiranti assaggiatori in B %
arolo dei

Negretti”

procinto di affrontare 'esame del corso di | livello. Una ampia panoramica con
vini provenienti da territori differenti, anche distanti tra loro, e per questo
eterogenei. Sette i Chianti “base” con due riserve ed un vino particolare scelto
far conoscere il vecchio sistema del Governo alluso Toscano. Tecnica di
vinificazione per la quale il mosto viene fatto rifermentare con I'aggiunta di uve
passite. In particolare le riserve sono state presentate da due aziende
ntervenute nel corso della serata per le quali si ringrazia la Consigliera Barbara
Bollani per Trecciano ed il socio Luigi Pagoni direttore della Poggio del Moro.

Si ringrazia per la partecipazione
anche le cantine: Salcheto

(Montepulciano Siena)

www.salchet Borgo
Santinovo (Colle Va d'Elsa Siena)
www.borgosantinovo.it . Il Drago
e la Fornace (Colle Va dElsa

Siena)

www.ildragoelafornace.com. Le
Bertille (Montepulciano Siena) www.lebertille.com. Agricola Tamburini

(Gambassi Terme Firenze) www.agricolatamburini.it. Valvirginio (Montespertoli

Firenze) www.collifiorentini.it.
1vini degustati
Degustazione guidata dal delegato Andrea Frassineti e dal Consigliere Simone
Montagnani

POGGIO DEL MORO CHIANTI COLLI SENESI RISERVA 2013

Sangiovese 90% Syrah 10%. Rosso rubino tendente al granato abbastanza
ntenso. Naso pulito ed intenso con frutta rossa e spezia in evidenza ed un

sottofondo floreale. Il naso non & equilibrato a causa di un legno che fa sentire

ancora la sua presenza. La bocca & tesa e vibrante per la bella acidita , buono il
corpo in evidenza ancora il legno con tannini importanti ancora non pronti. Il

vino & il risultato di un progetto en ico piuttosto ambizioso alla ricerca di

maggiori complessita e di una specifica caratterizzazione seppur partendo d
vigneti molto giovani.. | frutti si potranno vedere riassaggiandolo tra qualche

anno



