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L'AZIENDA VINICOLA POGGIO DEL MORO SELEZIONATA TRA LE MIGLIORI
REALTA ITALIANE PER UNA DEGUSTAZIONE ALL'AMBASCIATA DI VIENNA

Lazienda vinicola Poggio del Moro selezionata tra le migliori realt
italiane per una degustazione all’Ambasciata di Vienna

L'evento & in programma il 3 settembre: aziende e consumatori a confronto in un
contesto di assoluto prestigio

Chianciano Terme, luglio 2018. Un invito all’Ambasciata d'ltalia a Vienna, i 3 settembre
prossimo, per prendere parte alla giomata di degustazione di vini italiani in Austria,
organizata da Casinos Austria e Genussbar Osterreich. E' quello che ha ricevuto

, azienda vinicola di Chianciano Terme, selezionata per partecipare all'esclusivo

evento.

Un appuntamento, quello e 3 settemore, che olre 2 svolgers In una location d assoluto
prestigio mette a confron lende vinicole italiane con | piu autorevoli
Mierlocutort del . Paese. ospitante:  Associazionl G1  sommelier sustriadi,  memori
delfAccadema el vino austraca (Wine & Sprit Education Trust), commerciart i vino,
agenti del settore enogastronomico, attivita alberghiere, giornalisti € clienti commercial

Per 'occasione, Poggio del Moro partecipera con tre vini rossi (un Igt Rosso Toscana, un
Chianti Coll Senesi Docg Riserva, un Igt rosso Toscana Sangiovese Rasea), un bianco (Igt
Bianco Toscana Ivole) ed un rosé (Igt rosato Toscana Galio).

Una testimanianza uiteriore, dunque, del creditoriconoscluto a ivell interazionsle ¢ della
bont3 dell'operato dell’a: irca dieci anni /2 produzione
ot qeet sorsons ar e & 50d 3 Wontepuliono

Tutto questo grazie alla forza di una realth che ha 14 ettari a disposizione,12 dei quali
plantat con e varieta  bacca rossa-Sanglovese,Herlot, Sy, Cabernet Sautignon, Pt
Nero, e le altre due con I'uva bianca - Trebbiano Procani chetto, Malvasia Toscana.

Quella di Vienna & dunque la vetrina ideale per un intero territorio, oltre che I'occasione
propizia per mantenere e sviluppare relazioni in un mercato in forte espansione, con Poggio
del Moro che spicca grazie alle sue peculiarita. Un terroir ed un microciima unici, infatti,

coniugati ad un approccio olistico nella conduzione dell‘azienda, regalano ogni anno vi
dalla sapidita e dalla persistenza inimitabill e, per questo, notevolmente apprezzati in tutto
il mondo.



