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Poggio del Moro & Andrea
Bocelli, eccellenze made in Italy
per “Virtuosi e Virtuali”
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La tenuta vitivinicola toscana sara partner con i propri vini in occasione dellacenaa
tema “Virtuosi e Virtuali”, che avra come ospite d’onore il tenore Andrea Bocelli la
sera del 3 ottobre prossimo.

Dal 27 settembre al 3 ottobre 2018, si svolge a Pisa, il #Roboticsinternetfestival,
festival internazionale della Robotica che culmina proprio con il concerto di Andrea
Bocelli, al termine del quale ci sara |a cena di beneficienza, organizzata dalla
Fondazione Arpa, con i vini di Poggio del Moro serviti agli ospiti della serata.

Saranno infatti proposti i vini Ivole Toscana Bianco L.G.P. e Chianti Colli Senesi
DOCG 2015.

| principi alla base della filosofia di Poggio del Moro sono la fedelta alle tradizioni,

I'eleganza e I'eccellenza ineguagliabili. 'amore per la natura e I'attitudine premurosa
per ogni uva e ulivo.

Lazienda agricola toscana punta infatti, su una cura diligente e amorevole dei vigneti,
seguendo tecnologie ecocompatibili: sono coltivati a mano rispettando rigorosamente
la natura e la tradizione e prestando particolare attenzione ad ogni fase della
produzione.

Poggio del Moro & una tenuta vitivinicola che fa parte della Toscana pil autentica; si
trova a sud di Montepulciano, nel quartiere dell’antica Chianciano.

Lazienda vitivinicola & stata creata grazie all'amore e alla passione di Tania e Alex - i
proprietari - negli ultimi 10 anni. Per realizzare tutto questo, si avvale
quotidianamente dell’aiuto di un team giovane e appassionato, che racchiude le
migliori professionalita provenienti da tutto il mondo.

Tra i vini prodotti risaltano Ivole, Rasea, e Galio rispettivamente un Bianco Toscana
I.G.P,, un Rosso Toscana |.G.P. e un Rosato Toscana I.G.P. Il primo si distingue per un
bouquet intenso e duraturo di fiori di campo - come la camomilla - e frutti appena
accennati, come prugna, melone e pera, legati da un piacevole tocco agrumato. ||
secondo invece, & prodotto esclusivamente con uva Sangiovese: un classico senza
tempo che rivela un equilibrio affascinante e si presenta al palato maturo e complesso.
Galea, rappresenta un viaggio incantevole da non perdere, che attraverso un elisir dai

tani raralla a ran Pabhracein awinlosnta dalle nriiena rimandera a cancazinni scntiche
Inoltre, & possibile prenotare una visita all'interno dell'azienda tour guidati: vini

pregiati e pluripremiati abbinati ai migliori prodotti a km zero, insieme ad una visita dei
vigneti e della cantina, insieme agli esperti di Poggio del Moro. Prenotare una visita &
semplice: basta andare sulla pagina www.poggiodelmoro.com/it/book-visit/

Per maggiori info:
Poggio del Moro

Via Cavine e Valli,79 - 53042 Chianciano Terme (Sl) - Tel. +39 0587-30 508
Sito web: http://www.poggiodelmoro.com - Email: info@poggiodelmoro.it
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Perché fare una
recensione dei

Abbiamo deciso di
scegliere questo vitigno,
perché tra i pits diffusi nel
Nostro Paese (&
considerato addirittura
internazionale, anche se
di origine francese)
perché riesce a
enfatizzare le
caratteristiche della zona
e della modalita di
coltivazione, che i
francesi chiamano
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